
Unsere Menüabende: 

20. April:	 	 	 Orientalischer Menüabend 

27. April:	 	 	 orientalischer Menüabend 

04. Mai:	 	 	 Frühlingsmenü-Abend 

18. Mai:		 	 	 Frühlingsmenü-Abend 

ab juni richten wir wieder unsere beliebten 
cocktail- und tapasabende aus. 

Reservierungen bitte unter: 04166/844066 



Orientalischer Menüabend „1001 Nacht“ 
Prosecco mit Déja vu-Likör  

Vorspeisenvariation: 

Arabisches Fladenbrot  
Persischer Kräutersalat in Granatapfel-Honigdressing 

Rote Linsenbällchen mit Joghurt-Creme 
Chicoreeschiffchen mit Lachs-Orangen-Tatar 

Warmer Zwischengang: 

Börek mit Spinat, Feta und Dill gefüllt 

Hauptgang zur Wahl: 

Rosa Lammhüfte auf Rosmarinjus  

oder 

Poulardenbrust im Sesam-Honigmantel 

dazu gebackene Aubergine und Zucchini-Kuchen 

Desserts: 

Joghurttörtchen mit Walnuss-Feigen-Boden 
dazu Karamelleis und Pistazien 

€ 52,50 inklusive Aperitif  
€ 43,50 ohne Zwischengang



Frühlingsmenüabend  
Prosecco mit Waldmeistersirup 

Vorspeisenvariation: 

Romanasalat in Himbeerdressing  
Poulardenkeule mit grünem Spargel gefüllt 

Ziegenkäse-Creme Brulée mit Chili-Erdbeeren 
Lachspraline auf Gurken-Radieschensalat 

Warmer Zwischengang: 

Bärlauchgnocchi auf Spargel-Frikassee mit Parmesan 

Hauptgang zur Wahl: 

Schweinefilet im Kartoffelmantel 

oder 

Kabeljaufilet unter der Kartoffelkruste 

dazu Mairübchen-Erbsengemüse 

Desserts: 

Hausgemachtes Buttermilch-Limoneneis 
auf Rhabarber-Erdbeerkompott 

€ 52,50 inklusive Aperitif  
€ 43,50 ohne Zwischengang


