20. APRIL: ORIENTALISCHER MENUABEND
27. APRIL: ORIENTALISCHER MENUABEND
04. MAI: FRUHLINGSMENU-ABEND
18. MAI: FRUHLINGSMENU-ABEND

AB JUNIRIGHTEN WIR WIEDER UNSERE BELIEBTEN
COCKTAIL- UND TAPASABENDE AUS.

RESERVIERUNGEN BITTE UNTER: 04166/844066



Ohiendtalischer O) Vewiiabend 7007 O) Jucht

Prosecco mit Déja vu-Likor

Vorspeisenvariation:

Arabisches Fladenbrot
Persischer Krautersalat in Granatapfel-Honigdressing
Rote Linsenballchen mit Joghurt-Creme
Chicoreeschiffchen mit Lachs-Orangen-Tatar

Warmer Zwischengang:
Borek mit Spinat, Feta und Dill gefllt

Hauptgang zur Wahl:

Rosa Lammhiifte auf Rosmarinjus
oder

Poulardenbrust im Sesam-Honigmantel
dazu gebackene Aubergine und Zucchini-Kuchen
Desserts:

Joghurttortchen mit Walnuss-Feigen-Boden
dazu Karamelleis und Pistazien

€ 52,50 inklusive Aperitif
€ 43,50 ohne Zwischengang



uiitlingsmeniiabend

Prosecco mit Waldmeistersirup

Vorspeisenvariation:

Romanasalat in Himbeerdressing
Poulardenkeule mit griinem Spargel gefiillt
Ziegenkase-Creme Brulée mit Chili-Erdbeeren
Lachspraline auf Gurken-Radieschensalat

Warmer Zwischengang:

Barlauchgnocchi auf Spargel-Frikassee mit Parmesan

Hauptgang zur Wahl:

Schweinefilet im Kartoffelmantel
oder

Kabeljaufilet unter der Kartoffelkruste
dazu Mairlibchen-Erbsengemtise
Desserts:

Hausgemachtes Buttermilch-Limoneneis
auf Rhabarber-Erdbeerkompott

€ 52,50 inklusive Aperitif
€ 43,50 ohne Zwischengang



